Cafeteria/ Mensa/ Imbiss
im Studienseminar

Montag, 13. Juli 2026 Donnerstag, 16. Juli 2026

Zusatz- SCHUL- SASTE-

Montag : 13.07.26 Stoffe  Alergene |~ PREISE CREISE

> Leberkdse ( Schwein ) in der Semmel “+°>  E1G 200€ 200€

> Pizzaschnitte "Margherita" e, 7 250€ 250€

76 > Nudeln mit Rahmsofe ere, ;7 3,30€ 3,60€

M1 > Spinatknédel auf mediteranem Gemuse e,y 440€ 480€
m2 > Schweinegulasch in Rahmsofe B,ELJ

mit Nudeln und Salat cJ 490€ 550€

Dienstag : 14.07.26

SuU > Tomatensuppe E1,J 130€ 150€

TG > Reis mit siiBsaurer Sofe 3,30€ 3,60€

m1 > Mini Gemise Friihlingsréllchen mit Basmatireis # E1 440€ 480%€
m2 > XL Hahnchenschnitzel "Wiener Art" B,EL,J

mit Pommes frites und Salat cJ 490€ 550€

Mittwoch: 15.07.26

> Putenschnitzel in der Semmel El,6 300€ 3,00€

> Pizzaschnitte "Margherita" (.7 250€ 250€

TG > Maccaroni mit Tomatenkdsesofle erLe2, s  3,30€ 3,60€

m1 > Hackfleisch - Lasagne ( Schwein/ Rind ) B,y 440€ 480€
M2 > Gebratenes Buntbarschfilet B,E1,J

mit Petersilienkartoffel und Salat cJ 490€ 550%€

Donnerstag 16.07.26

Klassenkonferenzen --- Kein Nachmittagsunterricht

Cafeteria und Imbiss geschlossen!!!
( jeweils 12:15 Uhr bis 13:30 Uhr )

VEGANE GERICHTE: >>> mit griiner Farbe geschrieben
VEGETARISCHE GERICHTE: >>> mit oranger Farbe geschrieben

Anderungen vorbehalten Il

Aufgrund der Zubereitung von verschiedenen Gerichten in der Kiiche, kbnnen Spuren von
Allergenen enthalten sein ( Gluten, Milch, Ei, Senf, Soja, Sellerie, Niisse ).

Guten Appetit!

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZE

< = mit Antioxidationsmittel # = mit Geschmacksverstarker
* = mit NitritpOkelsalz ° mit Konservierungsstoff + = mit Stabilisator/ Phosphat
ALLERGENE

A=Krebstiere B=Eier C=Soja D=Erdnusse E1=Glutenhaltige Getreide-Weizen E2= Glutenhaltige Getreide-Griel3
E3 = Glutenhaltige Getreide-Roggen E4 = Glutenhaltige Getreide-Dinkel =~ F=Fisch G=Senf H=Sellerie N=Lupinen
I=Schwefeldioxid und Sulfit J=Milch K=Weichtiere L=Sesamsamen M1=Haselnlisse M2 =Walnisse M3= Mandeln




